
La Carte de

Room service

L E S  E N T R É E S  T R A I T E U R

-

S N A C K I N G

-

L E S  O E U F S  S O U S  T O U T E S
L E U R S  F O R M E S

-

L E S  P L A T S  C H A U D S  E T
G A R N I T U R E S

-

L E S  P L A T S  T R A I T E U R

-

L E S  D E S S E R T S  E T  L A I T A G E S

VILLA AUGEVAL HÔTEL & SPA

* S u g g e s t i o n  d e  m e t s  e t  v i n s



E N T R É E S  F R O I D E S  /
C O L D  S T A R T E R S

S A L A D E  D E  L E N T I L L E S

S A L A D E  D E  R I Z  
À  L A  M É R I D I O N A L E

S A L A D E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E
E T  B O E U F  C U I T

F O I E  G R A S  E T  S A  C O N F I T U R E
D ' O I G N O N S ,  F L E U R  D E  S E L

 5 0 G  

Carottes, lentilles, graines de courge, 
citrons confits

L E N T I L  S A L A D

S O U T H E R N - S T Y L E  
R I C E  S A L A D

P O T A T O  S A L A D
A N D  C O O K E D  B E E F  

F O I E  G R A S  W I T H  O N I O N  J A M
A N D  F L E U R  D E  S E L
5 0 G  

Carrots, lentils, pumpkin seeds, 
candied lemon14,00€

14,00€

14,00€

Les salades sont des entrées traiteur de 350gr servies dans des bocaux
The salads are 350gr catering starters served in jars

Thon, poivrons, olives, maïs Tuna, peppers, olives, corn 

*Coteau du Layon *Coteau du Layon

19,50€

V E L O U T É  S A F R A N É  ( 1 8 0 G R )

S O U P E  V É N I T I E N N E  ( 3 8 0 G R )
Carottes, mascarpone et curry

Moules et julienne de légumes
S A F F R O N  V E L O U T É  ( 1 8 0 G R )

V E N T I N I A N  S O U P  ( 3 8 0 G R )
Carrots, mascarpone and curry

Mussels and julienne vegetables11.00€

16,00€

*AOP Chablis 1er Cru *AOP Chablis 1er Cru 

*AOP Crozes-Hermitage *AOP Crozes-Hermitage 

L E S  S O U P E S  &  V E L O U T É S

L E S  S A L A D E S

Servis dans des bocaux
are served in jars

D E L I C E  A U X  C H A T A I G N E S

T E R R I N E  D E  L A P I N  A U  R O M A R I N R O S E M A R Y  R A B B I T  T E R R I N E

C H E S T N U T  D E L I G H T

S O U P E  D E  L É G U M E S  D U  P O T A G E R

*AOP Bourgogne 2018 *AOP Bourgogne 2018

*Marlborough Nouvelle Zélande 

V E G E T A B L E  S O U P  F R O M  T H E  G A R D E N
*Marlborough Nouvelle Zélande 

15,00€

11,00€

16,00€

T E R R I N E  D E  C A M P A G N E
 A U  C A L V A D O S  

11,00€ C O U N T R Y  T E R R I N E  W I T H  
C A L V A D O S  
*AOP Bourgogne 2018*AOP Bourgogne 2018

C O U N T R Y  T E R R I N E  W I T H  
A P P L E S

T E R R I N E  D E  C A M P A G N E
 A U X  P O M M E S  11,00€



S A U M O N  F U M É  E T  S E S  T O A S T S  

A S S I E T T E  D E  C H A R C U T E R I E

J A M B O N  B L A N C  ( 2  T R A N C H E S )

A S S I E T T E  C O M P O S É E

C L U B  S A N D W I C H

C L U B  S A N D W I C H  A U  S A U M O N
F U M É

F R O M A G E S  N O R M A N D S

S A L A D E  V E R T E

S A L A D E  M I X T E

S N A C K I N G

S M O K E D  S A L M O N  T O A S T

P L A T E  O F  C O L D  M E A T S

H A M  ( 2  S L I C E S )

C O M P O S E D  P L A T E

C L U B  S A N D W I C H

C L U B  S A N D W I C H  S M O K E D
S A L M O N

A S S O R T M E N T  O F  C H E E S E

L E T T U C E

M I X E D  S A L A D

15,00€

8.00€

6,00€

10,00€

10,00€

12.00€

4,00€

6,50€

thon, maïs, oeuf dur, tomate et salade

pain de mie grillé, jambon blanc, tomate,
salade, emmental

pain de mie grillé, saumon fumé, tomate
salade, citron

tuna, corn, egg, tomato and salad

toasted sandwich bread, ham, tomato, 
salad, emmental

toasted sandwich bread, smoked salmon, 
tomato, salad, lemon

8,00€

chorizo, jambon blanc, rosette, salami, 
cornichons, beurre, pain

chorizo, ham, rosette, salami, pickles, 
butter, bread

Camembert, Pont-l'évêque, Livarot, Neufchatel,
quelques feuilles de salade et tomates 

Salade et tomates Salad and tomato

Camembert, Pont-l'évêque, Livarot, 
Neufchatel, some salad leaves and tomatoes

*Nouvelle-Zélande Malborough *Nouvelle-Zélande Malborough

*AOP Bourgogne *AOP Bourgogne

*AOP Pessac- Léognan *AOP Pessac- Léognan

*Nouvelle-Zélande Marlborough *Nouvelle-Zélande Marlborough 

Quelques feuilles de salade et tomates Some salad leaves and tomatoes

Photo non-contractuelle



O E U F  C O Q U E  ( 1  P I È C E )
 

O E U F  P O C H É  S U R  T O A S T
( 1  P I È C E )

 
O E U F  A U  P L A T  N A T U R E

( 2  P I È C E S )

O E U F  A U  P L A T  J A M B O N  O U
B A C O N  ( 2  P I È C E S )

O M E L E T T E  N A T U R E  ( 2  P I È C E S )

O M E L E T T E  A U X  O I G N O N S
( 2  P I È C E S )

O M E L E T T E  A U X  C H A M P I G N O N S
( 2  P I È C E S )

O M E L E T T E  J A M B O N  E T / O U
F R O M A G E  ( 2  P I È C E S )

O E U F S  B R O U I L L É S  N A T U R E
( 2  P I È C E S )

O E U F S  B R O U I L L É S  J A M B O N
E T / O U  F R O M A G E  ( 2  P I È C E S )

O E U F S  D U R S  M A Y O N N A I S E    ( 2
P I È C E S )  

B O I L E D  E G G  ( 1  P A R T )

P O A C H E D  E G G  O N  T O A S T  
( 1  P A R T )  

P L A I N  F R I E D  E G G S
( 2  P A R T S )  

F R I E D  E G G ,  H A M  O R  B A C O N
( 2  P A R T S )

N A T U R E  O M E L E T  ( 2  P A R T S )

O N I O N  O M E L E T  
( 2  P A R T S )

M U S H R O O M  O M E L E T
( 2  P A R T S )

H A M  A N D  /  O R  C H E E S E
O M E L E T  ( 2  P A R T S )

P L A I N  S C R A M B L E D  E G G S
( 2  P A R T S )

S C R A M B L E D  E G G S ,  H A M  A N D
/  O R  C H E E S E  ( 2  P A R T S )

B O I L E D  E G G S  W I T H
M A Y O N N A I S E  ( 2  P I E C E S )

1,80€

3,60€

4,50€

6,90€

5,50€

6,20€

6,50€

6,90€

6,00€

6,90€

L E S  O E U F S  /  
E G G S

Photo non-contractuelle

6,50€



P Â T E S  A U  B E U R R E
 

R I Z  B A S M A T I

R A T A T O U I L L E

P A S T A  W I T H  B U T T E R

B A S M A T I  R I C E

R A T A T O U I L L E

S A L A D E  D E  C H È V R E  C H A U D
S U R  C R O Û T O N S

Q U I C H E  L O R R A I N E
 

Q U I C H E  A U X  2
S A U M O N S / P O I R E A U X

C R O Q U E  M O N S I E U R

C R O Q U E  M A D A M E

P I Z Z A   R É G I N A

P I Z Z A  4  F R O M A G E S

B A C O N  G R I L L É  ( 5  T R A N C H E S )

 P Â T E S  A U  B E U R R E ,  G R U Y È R E
R A P É

F R I T E S  O U  P O M M E S
N O I S E T T E S

L E S  P L A T S  C H A U D S  /  
H O T  D I S H E S

H O T  G O A T  C H E E S E  S A L A D  O N
B R E A D  

H A M  A N D  E G G  P I E  

T W O - S A L M O N  L E E K  P I E  A N D
S A L A D

T O A S T E D  H A M  &  C H E E S E
S A N D W I C H

T O A S T E D  H A M  &  C H E E S E
S A N D W I C H  W I T H  A N  E G G

P I Z Z A  O F  H A M  A N D  C H E E S E

F O U R - C H E E S E  P I Z Z A

G R I L L E D  B A C O N

P L A T E  O F  P A S T A ,  G R A T E D
C H E E S E

P L A T E  O F  F R I E S  O R  
P O T A T O E S

9,00€

7,00€

8,50€

5,00€

L E S  G A R N I T U R E S  /
T H E  G A R N I S H E S

4,00€

3.00€

4.50€

12,00€

14,00€

10,00€

10,00€

4,00€

6,50€

*AOP Chablis 1er Cru *AOP Chablis 1er Cru 

*Nouvelle-Zélande Marlborough *Nouvelle-Zélande Marborough

*AOP Pessac-Léognan

*AOP Pessac-Léognan

*AOP Pessac-Léognan
*AOP Pessac-Léognan

*AOP Côtes-de-Provence *AOP Côtes-de-Provence

*AOP Chablis 1er Cru *AOP Chablis 1er Cru 

Some salad leaves and tomatoesQuelques feuilles de salade et tomates

Some salad leaves and tomatoesQuelques feuilles de salade et tomates

C L A F O U T I S  T O M A T E  &  C H È V R E 7,00€ T O M A T O  &  G O A T  C H E E S E  
C L A F O U T I S



P L A T S  T R A I T E U R  /
C A T E R I N G  D I S H E S

18,00€

18,00€

18,00€

18,00€

18,00€

18,00€

Plats sans gluten/ Gluten-free dishes

Les plats traiteur sont servis dans des bocaux 
 Catering dishes are served in jars

L E S  P L A T S  M I J O T É S

18.00€

C H I L I  C O N  C A R N E

C A S S O U L E T

B O E U F  B O U R G U I G N O N  E T  
S E S  P O M M E S  D E  T E R R E

 

P A R M E N T I E R  D E  B O E U F

P A R M E N T I E R  D E  C A N A R D

S A U C I S S E  D E  M O R T E A U  E T
S E S  L E N T I L L E S

T A R T I F L E T T E

*AOP Saint-Emilion Grand Cru 

*AOP Côtes de Bourg

*AOP Margaux 

*AOP  Chablis 1er Cru

*AOP Saint-Emilion Grand Cru 

*AOP Crozes-Hermitage

C H I L I  C O N  C A R N E

M E A T  S T E W

B O E U F  B O U R G U I G N O N  
W I T H  P O T A T O E S

B E E F  P A R M E N T I E R

D U C K  P A R M E N T I E R

M O R T E A U  S A U S A G E  A N D  
L E N T I L S

P O T A T O E S  W I T H  C H E E S E

*AOP Saint-Emilion Grand Cru 

*AOP Côtes de Bourg

*AOP Saint-Emilion Grand Cru 

*AOP Margaux 

*AOP Crozes-Hermitage

*AOP  Chablis 1er Cru

18.00€C U R R Y  D E  V O L A I L L E
E T  P A N A C H É  D E  C É R É A L E S

B L A N Q U E T T E  D E  V E A U  A U
R I Z  C O M P L E T  E T  C R È M E  I S I G N Y

P O U L T R Y  C U R R Y  A N D
M I X E D  G R A I N S

V E A L  S T E W  W I T H  B R O W N
R I C E  A N D  I S I G N Y  C R E A M

18.00€

18.00€*AOP  Chablis 1er Cru *AOP  Chablis 1er Cru

C H O U C R O U T E  18.00€ S A U E R K R A U T

T A J I N E  V É G É T A L E 18.00€ V E G E T A R I A N  T A G I N E
*AOP  Chablis 1er Cru *AOP  Chablis 1er Cru

*AOP Crozes-Hermitage *AOP Crozes-Hermitage



P A V É  D E  S A U M O N  E T  S A
P U R É E  D E  R A T T E

M O U C L A D E  M O U L E S  C R È M É E S ,
V I N  B L A N C  E T  P O I R E A U X

P O T  A U  F E U  D E  L A  M E R

P L A T S  T R A I T E U R  /
C A T E R I N G  D I S H E S

L E M O N  S A L M O N  M A S H E D
R A T T E

M O U C L A D E  C R E A M E D
M U S S E L S ,  W H I T E  W I N E  
A N D  L E E K S

P O T  A U  F E U  F R O M  T H E  S E A

Les plats traiteur sont servis dans des bocaux 
 Catering dishes are served in jars

19,50€

19.50€

19.50€

L E S  P L A T S  D E  L A  M E R

L E S  D E S S E R T S  E T  L A I T A G E S  /
D E S S E R T S  A N D  D A I R Y  P R O D U C T S

*AOP Crozes-Hermitage *AOP Crozes-Hermitage

*AOP Chablis 1er Cru *AOP Chablis 1er Cru 

L E S  F R U I T S  E T  L A I T A G E S

F R U I T S  S A L A D

S E A S O N  F R U I T S

P L A I N  O R  V A N I L L A  Y O G U R T ,  
" L E  P E T I T  B L O N V I L L A I S "

F R U I T S  Y O G H U R T

C O T T A G E  C H E E S E  A N D  
R A S P B E R R Y  C O U L I S

with vanilla ice cream and red
fruit coulis

S A L A D E  D E  F R U I T S

A S S O R T I M E N T  D E  F R U I T S
D E  S A I S O N

Y A O U R T  N A T U R E  O U  V A N I L L E ,  
" L E  P E T I T  B L O N V I L L A I S "

Y A O U R T  A U X  F R U I T S

F R O M A G E  B L A N C  E T
S O N  C O U L I S  D E  F R A M B O I S E

avec  une boule de glace vanille et 
coulis  fruits rouges

5,00€

2,80€

7,50€

3.50€

8,00€

L E S  P Â T E S  

L A S A G N E S  V É G É T A R I E N N E S

 

V E G E T A R I A N  L A S A G N A
*Nouvelle- Zélande Marlborough *Nouvelle- Zélande Marlborough 

18,00€

P A E L L A P A E L L A
*AOP Chablis 1er Cru *AOP Chablis 1er Cru 

19.50€

P E N N E S  A G R É M E N T É E S  D E
B O L O G N A I S E

P E N N E  W I T H  B O L O G N E S E  
S A U C E

12,00€

P E N N E S  A G R É M E N T É E S  D E  
S A U M O N  E T  C R È M E  

 

P E N N E  P A S T A  W I T H  S A L M O N  
A N D  C R E A M

Les plats en bleu sont servis dans des bocaux. 

12,00€



L E S  D E S S E R T S  E T  L A I T A G E S  /
D E S S E R T S  A N D  D A I R Y  P R O D U C T S

P O U R  A G R É M E N T E R  V O T R E  R E P A S  D ' U N E  B O I S S O N ,  
C O N S U L T E Z  N O T R E  C A R T E  B A R

L E S  D E S S E R T S  G L A C É S

Les desserts en bleu sont des desserts traiteur de 90gr servis dans des bocaux. 
The desserts in red are 90gr catering desserts served in jars. 

L E S  D E S S E R T S  G O U R M A N D S

T A R T E  T A T I N

A P P L E  O R  A P R I C O T  P I E  

C H O C O L A T E  C A K E

C H I C O R Y  O R  V A N I L L A  C R E A M

P R U N E S  W I T H  A R M A G N A C

C O C O A  V E L V E T

H O M E M A D E  R I C E  P U D D I N G

with vanilla ice cream or 
liquid cream

with vanilla ice cream

T A R T E  T A T I N

T A R T E  F I N E  A U X  P O M M E S  O U
A B R I C O T  

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T

C R È M E  C H I C O R É E  O U  V A N I L L E

P R U N E A U X  À  L ' A R M A G N A C

V E L O U R S  D E  C A C A O

R I Z  A U  L A I T  M A I S O N

T E U R G O U L E

C R È M E  A U X  O E U F S

C R U M B L E  A U X  P O M M E S

avec une boule de glace vanille 
ou de la crème liquide

avec une boule de glace vanille

8,00€

8,00€

8,50€

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

avec coulis fruits rouges ou crème anglais
with red fruit coulis or English cream

G L A C E  O U  S O R B E T  ( 2  B O U L E S )
G L A C E  O U  S O R B E T  ( 3  B O U L E S )

S U C C U L E N T  I N D I V I D U E L

6,00€
8,50€

11,50€
glace noisette, chocolat, caramel

criblé de noisettes et amandes grillées

chocolat, café, vanille, framboise
pistache, fraise, citron

I C E  C R E A M  ( 2  S C O O P S )
I C E  C R E A M  ( 3  S C O O P S )

S U C C U L E N T  I N D I V I D U A L

chocolate, coffee, vanilla, raspberry,
pistachio, strawberry, lemon

hazelnut, chocolate, caramel ice
cream with halzenuts and almonds

Supplément : Coulis Fruits Rouges/ Sauce Chocolat, café ou caramel  1,50€
Supplément Chantilly 2€ 

4,80€

7,50€

T E U R G O U L E

E G G  C R E A M

A P P L E  C R U M B L E

4,80€



L E S  V I N S  /
W I N E S

AOP Chablis 1er Cru,  2021
      Domaine de la Motte 

AOP Pessac-Léognan, 2018
     Château Ferran 

AOP Coteaux du Layon, 2018
     Château Soucherie, Cuvée Patrimoine

V I N S  B L A N C S ( 1 0 C L )

V I N  R O S E ( 1 0 C L )

V I N S  R O U G E S ( 1 0 C L )

AOP Côtes-de-Provence, 2020
     Villa Vallombrosa, Cuvée Prunelle

AOP Côtes de Bourg, 2018
     Château le Clos du Notaire

AOP Saint Emilion Grand Cru, 2018
     Château de Bechaud

AOP Margaux, 2017
     Château la Gurgue

AOP Crozes Hermitage, 2021
     Domaine Combier 

AOP Bourgogne, 2022
     Domaine Camu Frères

12.50€

12.00€

11.00€

8.50€

12.50€

16.50€

11.50€

10.50€

9.00€

AOP Côtes du Rhône, 2019 (rouge)
     Domaine des Gravennes

AOP Côtes du Roussillon, Cavalcade, 2016 (rouge)
     Château de Corneilla

AOC Touraine, Sauvignon, 2019 (blanc)
     Domaine de la Rochette

AOP Côtes du Roussillon, Cavalcade, 2019 (blanc)
     Château de Corneilla

IGP Côtes de Gascogne, Horgelus, 2022 (blanc)
     Le bal des Papillons 

AOP Côtes du Roussillon, Cavalcade, 2020 (rosé)
      Château de Corneilla

AOP Côtes de Provence, La Vie en Rose, 2020 (rosé)
     Château Roubine

N O S  B O U T E I L L E S

20.00€

30.00€

18.50€

25.00€

19.00€

25.00€

29.00€
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V I L L A  A U G E V A L  H O T E L  &  S P A

Plats enfant

Cordon bleu  
Nuggets ( 5 pièces) 
Filet de poisson pané  
 

*Garniture au choix : 
Frites, Pommes noisettes, coquillettes, riz Basmati

8,00€
8,00€
9,00€

J U S Q U ' À  7  A N S

Ces plats seront servis avec la garniture de votre choix *


